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*  L'achat d'une entrée au Salon Gourmand donne droit d'accéder à Beerdays (entrée commune)

Pendant 3 jours : du 10 au 12 novembre 2023

39 000 visiteurs attendus

1 entrée pour 2 salons*

25e
édition

3 univers, soit 280 exposants : 

Vins & terroirs : 180 exposants

Chocolats et plaisirs sucrés : 50 exposants

Beerdays : 50 exposants brasseurs

Chiffres
clés



Le salon
 Le rendez-vous des épicuriens et des gourmets gourmands !

Afin de séduire les papilles de tous, 3 univers seront à retrouver :
Vins & Terroirs, Chocolats et Plaisirs sucrés et Beerdays. 

Les 280 exposants présents seront plus que ravis de vous
partager les spécialités de leur région, nouvelles recettes,
dernières cuvées et autres gourmandises à savourer.

Soyons fiers de nos atouts !

3
UNIVERS

 Chocolat&Plaisirs Sucrés

@salongourmand.com

Pour sa 25ème édition, le salon mettra en avant un programme
d’animations alléchantes pour les 39 000 visiteurs attendus.

L’occasion pour tous de partager un moment convivial entouré
d’artisans, d'experts, les producteurs et surtout de déguster des
saveurs inédites.

Nouveauté cette année, en partenariat avec Rouen, Ville
Créative de l’UNESCO, catégorie “Gastronomie”, des Chefs
du Réseau des Villes Créatives UNESCO nous feront l'honneur
d'animer des ateliers culinaires. 

Sur le Salon Gourmand, nous avons à cœur de mettre en avant
les producteurs locaux et leurs savoir-faire. 
C’est pourquoi, nous proposons un parcours des produits de
Normandie. Le public et les professionnels pourront ainsi
s’approprier les variétés riches de notre région.

Vins & terroirs

Beerdays

ouvre ses portes du 10 au 12 novembre 2023



Vins et
terroirs

LES
UNIVERS

@salongourmand.com

L’univers Vins & Terroirs réunit des exposants venant
de toute la France, avec la passion de vouloir
partager leurs savoir-faire. Entre producteurs,
vignerons, artisans, agriculteurs et spécialistes, ce
n'est pas moins de 180 exposants qui seront au
rendez-vous.

Le salon Gourmand est un lieu de partage, de
découvertes et de dégustations des spécialités de
nos régions viticoles de France et d'ailleurs.

Hall 1



LES
UNIVERS

@salongourmand.com

Hall 2

Chocolats
& Plaisirs
sucrés
Croquez à pleine dents la nouvelle édition du salon
Gourmand. Préparez vos fêtes de fin d'année en
découvrant des pépites qui sauront satisfaire les
papilles.

Près de 50 chocolatiers pâtissiers, confiseurs et
fabricants de douceurs investiront le hall 2. Des ateliers
et démonstrations se dérouleront tout au long du salon
pour petits et grands.



BeerdaysLES
UNIVERS

@salongourmand.com

Hall 2
Qu’elles soient Blondes, Blanches, Brunes, Rousses,
Ambrées, Aromatisées ou Triple, ce n’est pas le choix
et la qualité qui manquent aux amateurs de bières.

L’univers de la bière connait un essor tant à l’échelle
locale que nationale. Beerdays s'ancre dans cette
tendance en rendant hommage à nos brasseurs
locaux et venus d’ailleurs.

Les visiteurs auront de quoi se divertir avec plus de
50 exposants, des animations thématiques, des
ateliers Biérologie, Food Pairing…



Les invités animateurs du salon

Les 
animations.

Patrick Coignard

Rien n'est inaccessible !

Chef cuisinier - C2 la Cuisine

François Pajot

Sommelier

Créateur des 10 plus grands chefs du monde !

Cyril Hubert

Biérologue
Zythologue
“C'est une boisson épicène, multigénérationnelle, multiculturelle
et universelle !”

Formation en zythologie et en distillation

brew society

Microbrasserie

Rendez-vous au point
information dans la Verrière

pour s'inscrire aux animations. 

Shows culinaires
C2 la cuisine

Démonstrations
Lycée Hôtelier Georges Baptiste

Ateliers Mets et Vins
François Pajot

Ateliers Biérologie
Cyril Hubert

Ateliers participatifs
Patrick Coignard - C2 La Cuisine

Hall 1

Démonstrations et dégustations
Ordre des Canardiers

Ateliers pour enfants
C2 La Cuisine

Hall 1

Ateliers de pâtisserie
Atelier 203

Hall 2

Programme complet des animations
@salongourmand.com

Shows culinaires
Chefs du Réseau des Villes Créatives UNESCO

En partenariat avec Rouen, Ville Créative de l’UNESCO, catégorie “Gastronomie”



Les 
animations.

Les chef(fe)s à l'honneur

Mickaël Azouz

Maitre chocolatier pâtissier
Champion de France, Champion du Monde de Pâtisserie

Chefs du réseau des villes créatives unesco 

Démonstrations > Chaque jour

Le lycée hôtelier Georges Baptiste a pour vocation d'être
un pôle d'excellence régional, national et international.

Les exemples de réussites sont nombreux : tous les domaines de formation
présentent des parcours brillants. Il y a deux ans, un apprenti sommelier est
devenu l'un des meilleurs apprentis de France. D'anciens élèves cuisiniers sont
passés dans Top Chef et ont franchi plusieurs étapes nécessaires pour tendre
vers l'excellence.

dégustation comprise> 45 minutes

Programme complet à découvrir très prochainement.

En partenariat avec Rouen, Ville Créative de l’UNESCO, catégorie “Gastronomie”



> Plein tarif : 8€
> Tarif réduit et @billet : 7€
> Gratuit pour les - de 12 ans
> L'achat d'une entrée pour le Salon Gourmand donne
accès à Beerdays (entrée commune)

> Parking gratuit de 4.200 places
> Restauration sur place

Parc des Expositions de Rouen 
46-48 Avenue des Canadiens 
76120 Le Grand-Quevilly

> Vendredi 10 novembre : 10h - 22h
> Samedi 11 novembre : 10h - 20h
> Dimanche 12 novembre : 10h - 18h

INFOS
PRATIQUES

Hélène STARCEVIC
Chargée de Communication

helene.starcevic@rouen-expo.com
06 20 69 88 22

Cécile DUPIRE
Responsable Communication

cecile.dupire@rouen-expo.com 
06 23 78 96 41


