
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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S o m m a i r e L e s  v i g n o b l e s  f ra n ç a i s

I n f o s  p ra t i q u e s

S A L O N 
G O U R M A N D

Informations pratiques.......................................................................................................... Page 2 
Carte des vignobles français............................................................................................... Page 3 
Liste des exposants.................................................................................................... Pages 4 à 10 
Plans des halls..................................................................................................................... Page 12 
Les Chefs.............................................................................................................................. Page 14 
Animations :

• Vendredi 6 novembre............................................................................................. Page 14 
• Samedi 7 novembre................................................................................................ Page 15 
• Dimanche 8 novembre........................................................................................... Page 16

Ateliers cuisine.................................................................................................................... Page 17

Liste des exposants............................................................................................................. Page 18 
Animations........................................................................................................................... Page 19

Horaires :
Vendredi 6 novembre : 10h à 22h
Samedi 7 novembre : 10h à 20h (ouvert jusqu’à 22h uniquement pour le Salon Beerdays)
Dimanche 8 novembre : 10h à 18h

Retrouvez toutes les infos sur : www.salongourmandrouen.com

Les Dragons vous ramènent seront présents au Salon Gourmand et Beerdays 
durant les nocturnes, avec une borne d’autotest d’alcoolémie et un dispositif de 

raccompagnement en véhicule pour rentrer chez soi en toute sécurité.
En cas de doute, des alcootests sont à votre disposition à l’entrée du salon.
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L i s t e  d e s  ex p o s a n t s

A p é r i t i f s ,  c o c k t a i l s  
e t  s p i r i t u e u x

CHÂTEAU DE RIEUX
Apéritifs à base de Vin Blanc ou Rouge avec Miel 
Épices et Arômes Naturels de Fruits ou de Fleurs. 
4 références
HALL 1.............................................................H1E08

COGNAC M. FORGERON
Cognac Grande Champagne, Pineau des Charentes
HALL 1............................................................ H1B05

COGNAC ET PINEAU ROUSSILLE
Pineau des Charentes, Vin IPG Cognac, Liqueur, 
Jus de Raisin de PIneau, Sel au Cognac, Gelée de 
Pineau-Cognac et Jus de Raisin, Safran du Jardin...
HALL 1............................................................H1C28

DÉBO MOJITO
Base à Mojito en bouteille
HALL 1.............................................................H1E36

DISTILLERIE DE LA SEINE
Whisky, Rhum, Spiced Rhum, Pastis, Gin, Liqueurs, 
Vodka
HALL 1............................................................ H1D29

DISTILLERIE FRANC TIREUR
Rhum, Gin, Whisky, Vodka, Liqueur, Pastis
HALL 1.............................................................H1B37

DISTILLERIE GUILLON
Esprit du Malt
HALL 1..............................................................H1E11

DOMAINE DE LA HAILLE
Côtes de Gascogne, Armagnac, Floc de 
Gascogne, Rhum, Gin, Liqueurs, Arrangés.
HALL 1............................................................ H1C33

DOMAINE DES HAUTS VENTS
Pommeau de Normandie, Calvados AOC.
HALL 1.............................................................H1E35

DOMAINE DES DÉSERTS
Cuvées de vins IGP Calvados blanc et 
1 IGP Calvados Rouge. Calvados Château de
Courménil, Liqueurs de Calvados “Dérangés
Normands”
HALL 1............................................................H1C06

L’ÉRABLIÈRE QUÉBEC CANADA
Whisky Québécois, Gin
HALL 1............................................. H1C04-H1D03

LA CAVE DE LULUD
Rhums et Whiskys du Monde
HALL 1............................................................H1A05

LA DIABLOTINE
Apéritifs à base de Vin, de Rhum et de Fruits
HALL 1............................................................H1C46

LA DISTILLERIE DU VOYAGEUR
Gin (Garam Masala, Itamae), Rhum (Gulab 
Jamun, Yuzu), Calvados (4 Épices, Sobacha) 
Liqueur (Café normand, Caramel, 44, Shikanji, 
Chai, Matcha, Sésame)
HALL 1............................................................H1C23

LE PERLÉ DELOBEL ET FILS
“Vins de Fruits” : Le Perlé de Groseille, de 
Framboise ou de Cerise
HALL 1.............................................. H1C14-H1D13

MAP ITALIA
Liqueurs italiennes
HALL 1............................................................ H1B03

MY FRENCH RHUM
Punchs et Rhums Arrangés
HALL 1.............................................................H1B29

PINKTAP
Apérol Spritz, Hugo Spritz, Mojito, Espresso 
Martini et Moscow Mule
HALL 1............................................................ H1D26

POM’ POM’
Calvados arrangés
HALL 1.............................................................H1B35

RHUM DES “ILS”
Rhums Arrangés, Cognac Arrangés
HALL 1.............................................. H1C52-H1D51

SARL TERRES NORMANDES
Planteur au Rhum, Limoncello au Calvados, Cherry 
au Calvados. Mélicasse au Calvados, 44 haut 
degré, Fruits au Calvados, Jus de pomme plat et 
pétillant, Coffret 1 bouteille + 3 terrines 100gr, 
Babas au Calvados, Trou Normand
HALL 1............................................................. H1E21

SKINFAXI
Cocktail prêt à boire, Whisky, Pastis
HALL 1............................................................H1D08

WHISKY AUGUSTE RICOUARD
Whisky, bouteilles de 70cl et 20cl
HALL 1.............................................................H1E39

A r t  d e  l a  t a b l e
CHTI BOUCHONS
Bouchons, Tire-bouchons, Planches à Découper, 
Couteaux, Décapsuleurs, Boules de Noël 
Personnalisées
HALL 1.............................................................H1B12

CULTURA
Livres, scrapcooking (machines à gaufres, barbe 
à papa, donuts, waffle, ourson factory, churros, 
pop-corn, madeleines, cup cake)
ENTRÉE VERRIÈRE...............................................V09

LE ROI DE LA GAMELLE
Poêles, Casseroles, Sauteuses, Faitouts…
HALL 2............................................................ H2B02

RADIGUE LILIANE
Poêles, Sauteuses, Casseroles, Ustensiles de cuisine
HALL 1.............................................................H1E28

THERMOMIX
Robot ménagers, Ustensiles et Appareils de cuisine
HALL 1............................................................H1C30

B a r
CANARD PUB
Bar & Huîtres : Huîtres, Apéritifs (vins 3 Couleurs, 
Softs, Pétillant, Bière Pression, Spritz, Lillet, Pastis, 
Cinzano, Whisky...), Chocolat, Café
HALL 1............................................................ H1A19

DÉBO MOJITO
Base à Mojito en bouteille, Vente au verre de 
Mojito sans alcool et Mojito à base de vin
HALL 1.............................................................H1E36

B o i s s o n s  s a n s  a l c o o l
ADARAYA
Thé en Dégustation et Sachets de Thé
HALL 2............................................................ H2A04

EURL LA FERME DE LA GRANGE DU 
CHEMIN
Pétillant de Rhubarbe
HALL 1.............................................................H1E10

GAB & MAX
Cocktails sans alcool : Passionnatta, Éphémère, 
Nuit Divine, Kiss On The Beach
HALL 1.............................................................H1C21

GINGER FLAME
Jus Gingembre, Concentré Gingembre, Sauces 
Epicées/Pimentées, Chocolat, Ginger Breadboy, 
Bissap
HALL 2............................................................ H2A32

JŪR BOTANIQUE
Sodas Botaniques Artisanaux Bio au Jus de Raisin 
et Infusions de Plantes
HALL 1............................................................H1C05

L’OR TEA
Thés et Infusions à l’ortie
HALL 2.............................................................H2B20

LA DATCHA DE KATIA
Thés, Tisanes, Café
HALL 2............................................................ H2A29

LE PERLÉ DELOBEL ET FILS
Bio : La Frênette, La Chicorette
HALL 1.............................................. H1C14-H1D13

LES TORREFACTEURS NORMANDS
Café de Spécialité, d’Exception, Bio et Commerce 
Équitable (Grain, Moulu, Dosettes, Capsules)
HALL 1............................................................H1A09

PARIS LOTUS
Thés, Tisanes, Guarana, Ginseng, Maca, Goji, 
Gingembre
HALL 2.............................................................H2B15

PINKTAP
Cocktails à l’ananas, à la rose, à la cerise et autres 
cocktails
HALL 1............................................................ H1D26

SÈVE DE BOULEAU
Sève de bouleau nature et aromatisée
HALL 2.............................................................H2B17

C i d r e
DOMAINE DES HAUTS VENTS
Cidres, Poiré, Jus de Fruits
HALL 1.............................................................H1E35

CIDRERIE MOUSSE
Cidre, pommeau, jus de pomme, vinaigre
ENTRÉE VERRIÈRE...............................................V04

D i ve r s
LES DRAGONS VOUS RAMÈNENT
Association de bénévoles
ENTRÉE VERRIÈRE............................................... V01

LYCÉE GEORGES BAPTISTE
Lycée des métiers de l’hôtellerie, de la restauration 
et de l’alimentation
HALL 1.............................................................H1A21

PARIS NORMANDIE
Paris Normandie
HALL 1.............................................................H1E32

PASSEPORT GOURMAND
Guide de Découvertes Gastronomiques sur la 
région normande
HALL 1.............................................................H1E30

SCOUTS ET GUIDES DE FRANCE
Vestiaire et portage des achats
ENTRÉE VERRIÈRE...............................................V06

Re s t a u ra t i o n

Re s t a u ra n t
LE BISTROT DU BEC FIN
Le Bistrot du Bec Fin
Au fond du HALL 1

P e t i t e  r e s t a u ra t i o n
CARAVANILLE
Kurtos : salé au porc et au saumon, gratinés, softs 
Kutoskalacs : brioche à la broche hongroise, délice 
de Caravanille.
HALL 2.............................................................H2B26

CHEZ JULIANE
Viking (sandwich pulled pork, pulled beef), crêpes 
sucrées normandes et boissons soft normandes
HALL 1............................................................H1D46

DU LARD OU DU COCHON
Sandwichs raclette
ENTRÉE VERRIÈRE............................................... V01

LA CAILLE DE CAUX
Plats préparés à base de caille, œufs de caille
HALL 1............................................................H1A30

LA MAISON DU FROMAGE
Truffade
HALL 1............................................................H1A38

LE BOUQUET NORMAND
Hot-Dog Normand, Burger de Saumon Fumé au 
Pain Noir à l’Encre de Sèche et Boissons (Cidre, 
Vin et Softs)
ENTRÉE VERRIÈRE...............................................V05

LE CHALET ALSACIEN
Bretzels salés & sucrés, Tartes Flambées, Pâtisseries 
alsaciennes, Bières et Boissons soft
ENTRÉE VERRIÈRE...............................................V07

LE PHILOU NORMAND
Produits du terroir
HALL 1.............................................................H1A11

LES DOUCEURS DE FADILA
Bricks salés
HALL 2.............................................................H2A21

LR MARÉE
Dégustation d’Huîtres en direct des producteurs
Produits de la Mer à déguster sur place et/ou à 
emporter : Crevettes, Bulots, Rillettes de la Mer
HALL 1.............................................................H1E02

MA PETITE PÂTISSERIE
Hot-dogs
HALL 2.............................................................H2B04

MAISON HÉRON PÈRE ET FILLES
Croques gourmands
HALL 1............................................................ H1A01

NOVETTINO
Focaccia Salées, Sucrées généreuses et 
gourmandes garnies de produits frais et de qualité, 
sourcés par des passionnés au cœur de l’Italie & 
Limonade italienne.
HALL 1.............................................................H1E34

POKENOY & N’OYE
Sauces N’Oye et Pokebol
HALL 1............................................................ H1C18

TI PUNCH ET COMPAGNIE
Spécialités antillaises : acras, samoussas, boudin 
créole
HALL 1..............................................H1B46-H1C43

P l a i s i r s  s u c r é s  
e t  c h o c o l a t

À LA REINE MATHILDE
Pâtisseries, Viennoiseries, Moelleux, Chocolats, 
Confiseries, Snacking, Boissons
HALL 2.............................................................H2B19

APIWILLY
Miel et Produits à Base de Miel - Agriculture Bio
HALL 2............................................................ H2A27

AU BON KOUIGN-AMANN
Far Breton, Kouign-Amann, Gâteaux Bretons
HALL 2............................................................ H2A28

AU FOURNIL DES DAMAVILLE
Pizza Cookies, Pâte à Cookies, Cookies Frite, 
Guimauve, Pâte de Fruits
HALL 2............................................................ H2A17

AUX DÉLICES DE BRETAGNE
Kouign-Amann, Gâteaux Breton, Galette, Palet, 
Far, Crêpes à emporter, Caramel Beurre Salé 
Breton, Crêpes
HALL 2..............................................H2A06-H2B05

AUX DÉLICES DE MATHIS
Cake, Brioche, Pain à la coupe
HALL 2............................................................ H2B06

BONBONS BARNIER
Sucettes, Bonbons, Biscuits, Paillettes Gourmandes
HALL 2............................................................ H2A23

BRISOU
Oursons guimauve, Pomme Calvados, Truites 
chocolat, Macaron, Perle de Brisou, Cake, 
Madeleines, Châtaigne, Pâtes de fuits, Bonbons de 
chocolat, Barre de Dubaï
HALL 2.............................................................H2A14

CARAVANILLE
Sucrées : Kurtoskalacs - Brioche à la Broche 
Hongroise, Délice de Caravanille
Salées : Kurtos Salé au Porc et au Saumon, 
Gratinés, Softs
HALL 2.............................................................H2B26

CHOCOLATS VRANCKOQ
Chocolats, Coffrets Chocolats, Cadeaux Noël, 
Pâtes de Fruits, Guimauves, Marrons Glacés, 
Calissons, Caramels, Pommes au Calva...
HALL 2.............................................................H2A11

COMPTOIR DES CHOUX
Choux à la Crème, Cookies, Bûches, Entremets, 
Roses des Sables, Meringues, Financiers, 
Guimauves
HALL 2............................................................ H2A07

COMPTOIR DU CACAO
Chocolaterie Artisanale
HALL 2.............................................................H2B18

CRIEL NORMANDIE LAIT
Promotion des Produits Laitiers Normands
HALL 2............................................................ H2A33

CUISINE SUCRÉE
Oursons, Cookies, Chocolat Chaud, Cake, Sucette, 
Pâte de Fruits, Tablettes, Chocolats
HALL 2.............................................................H2B27

DREAMS DONUTS
Donuts
HALL 2............................................................ H2A20

EARL FOURNEAUX ET FILS
Miel et Produits dérivés, Pollen, Pain d’Épices, 
Nonnettes, Nougats, Bougies, Vinaigre, Gelée 
Royale, Bonbons, Savons, Hydromel, Propolis
HALL 2.............................................. H2A02-H2B01

FRUITS & CO
Fruits Déshydratés, Fruits Secs et Chips de Légumes
HALL 2.............................................................H2A12

GAUFRE BELGE WAFFLE
Gaufre Belge Waffle
HALL 2.............................................................H2A13

HUETE’CA
Beurre de Cacahuète Artisanal, Brioche Perdue 
avec Toppings
HALL 2............................................................. H2B11

JEANNETTE 1850
Madeleines, Financiers, Cakes
HALL 2.............................................................H2B24

JOJO’S DOUGH
Cookies de différents goûts (12-14 Sortes) + Sodas, 
Eau, Smoothie à voir
HALL 2............................................................H2A30

JULIEN GALLOIS MACARONS
Macarons
HALL 2.............................................................H2B12

L’ATELIER 203
Atelier de Dégustation
HALL 2............................................................ H2B08

L’ATELIER DES SUCRES
Sucres Aromatisés Artisanaux 100g et 250g, 
Sans Sucre 100g et 250g, Coffrets & Packs, 
Préparations Gourmandes, Colorants alimentaires 
naturels
HALL 2............................................................ H2A19

LA BRIOCHE VENDÉENNE
Brioche Vendéenne et Tourteaux Fromagés
HALL 2.............................................................H2B25

LA CONFITURE D’ALBERT
Confitures, Chutneys, Pâte à Tartiner
HALL 2.............................................................H2A18

LE COMPTOIR DE MATHILDE
Pâte à Tartiner, Confiture, Miel, Babas, crêpes 
& canelés au Rhum, Sachets de Confiserie, 
Calendrier de l’Avent, Terrines, Biscuits
HALL 2.............................................................H2B07

LE MAÎTRE GOURMET
Nougat vendu à la coupe avec une douzaine de 
saveurs
HALL 2............................................................ H2A26
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GERS & PAPILLES
Foie Gras, Confits, Cassoulets, Magrets, Sandwichs 
au Foie Gras, Pâtés, Magrets fourrés au Foie 
Gras...
HALL 1............................................................H1D45

GRANDS VINS ITALIENS / HUILE D’OLIVE 
BIO D’ITALIE
Vins italiens, Produits italiens aux Truffes (sous 
réserve de disponibilité), Pâtes d’Italie, Huile 
d’Olive d’Italie, Balsamiques
HALL 1............................................................ H1C37

ILIOS GASTRONOMIE DE GRÈCE
Huiles d’Olive, Olives, Miel, Confitures, Pistaches, 
Feuilles de Vigne, Feta, Ouzo, Fromages crétois, 
Crème de Pistache
HALL 1.............................................................H1A18

L’ÉRABLIÈRE QUÉBEC CANADA
Sirop d’Érable Pur, Produit de la Canneberge, 
Confiture, Moelleux à l’Érable, Caramel à l’Érable 
sur Granulés, Pépites de Sucre, Whisky Québécois, 
Gin
HALL 1............................................. H1C04-H1D03

L’ESCARGOT DU MONT REAL
Escargots Cuisinés et Dérivés, Conserves
HALL 1.............................................................H1A12

LA BOITE À ÉPICES
Épices, Mélanges d’Épices, Poivres, Préparations 
Rhums arrangés, Vanille, Thés et Tisanes, Idées 
Cadeaux
HALL 1.............................................................H1A15

LA CAILLE DE CAUX
Plats préparés à base de caille et œufs de caille
HALL 1............................................................H1A30

LA CAVE JOURDAN
Fromages et Charcuteries d’Auvergne
HALL 1............................................................ H1C17

LA CHÈVRERIE DES P’TITS LOUPS
Productrice et éleveuse de chèvres… Production de 
fromages de chèvre crus et pasteurisés
HALL 1............................................................H1D47

LA FERME DU GROS CAILLOU
Balsamique de Pomme et Saucissons
HALL 1............................................................ H1A10

LA FERME DU LUGUEN
Foie Gras, Viande, Charcuterie, Spécialités à base 
de Canard, Cidre et Jus de Pommes Bio
HALL 1.............................................. H1D36-H1E33

LA FERME DU REY
Pâtés, rillettes, confit, plat cuisiné
HALL 1............................................................ H1C10

LA GOURMANDE FOIE GRAS JACQUIN
Produits de l’Oie et du Canard Foie Gras, Pâtés 
Fins, Confits, Plats Cuisinés, Salaisons, Produits Frais
HALL 1............................................... H1D18-H1E15

LA MAISON DU FROMAGE
Tommes de Berry Charcuterie d’Auvergne et 
Truffade
HALL 1............................................................H1A38

LA PERLE DES DIEUX
Conserves de produits de la mer : Sardines, 
Maquereaux, Thon, Anchois, Tartinables, Tapas de 
la Mer, Soupes
HALL 1............................................................ H1D23

LA MAISON COMTOISE
Comté, Beaufort, Gruyère suisse, Morbier, Tomme 
d’Alpage, Tomme aux Fleurs, Raclette, Différents 
Petits Saucissons, Saucisse de Morteau, de 
Montbeliard, Jambon
HALL 1............................................................ H1A17

LABAT FOIES GRAS
Foie Gras Mi Cuit, Conserves, Confits, Produits 
Frais
HALL 1.............................................................H1B13

LE MANOIR DU BOCAGE
Huile Vierge de Colza, Vinaigres, Sauces
HALL 1.............................................................H1B10

LE MOULIN DE GRAND PÈRE
Huile d’Olive, Olives, Ail, Tomate Séchée
HALL 1............................................................H1C03

LE PANIER DE PROVENCE
Olives, Tapenades, Antipasti
HALL 1.............................................................H1B27

LE PHILOU NORMAND
Saucissons secs, conserverie et produits du terroir
HALL 1.............................................................H1A11

LE REFUGE CORSE
Coppa, Lonza, Fegatelli, Noix de Jambon, 
Jambon de Cochon Noir et Sanglier, Saucisson 
de Cochon Noir et Sanglier, Bleu de Chevreuil, 
Chèvre Nature...
HALL 1.............................................................H1B42

LE SAINT NECTAIRE ROI
Saint Nectaire Fermier AOP, Salers AOP
HALL 1..............................................H1A44-H1B39

LES FROMAGES DE BENAT
Ossau-Iraty, Bleu des Basques, Mixte  
Brebis-Chèvre, Chèvre à la Truffe, Jambon de 
Bayonne, Chorizo, Lomo
HALL 1.............................................. H1A20-H1B17

LES JAMBONS D’ANTAN
Jambon Fumé
HALL 1............................................................ H1D37

LES VERGERS DE BRITESTE
Pruneaux d’Agen IGP Mi-Cuits et ses Dérivés, 
Veloutés de Légumes et Tartinades, Pommes Bio et 
Jus de Pommes Bio
HALL 1.............................................................H1B31

MADA VANILLE
Vanille en Gousses, Poudre, Liquide, Épices et 
Poivres, Vinaigres aux Fruits, Punchs et Rhums 
Arrangés
HALL 1............................................................H1C38

MAISON CASPIENNE
Differentes variétes de Caviar, Cuillères en 
Nacre, Ouvre-boites de Caviar, Accessoires de 
Dégustation, Crème Fraîche, Concombres, Chips,  
Baba au Rhum
HALL 1.............................................................H1B16

MAISON HÉRON PÈRE ET FILLES
Le Flan Normand et Croque Gourmand
HALL 1............................................................ H1A01

MAISON MARÉCHAL
Foie Gras revisité, Foie Gras, Volailles, Gin 3R 
et Spiritueux, Paniers Garnis, Produits à base de 
Volailles, Caviar, Salaisons et Charcuterie
HALL 1.............................................. H1B04-H1C01

MAISON PELLEGRINO
Charcuterie de coche et fromage de montagne
HALL 1............................H1A28-H1B25 et H1C50

MAP ITALIA
Épiceries italiennes festives de Noël
HALL 1............................................................ H1B03

NORMANDIEITALIE
Truffe en Carpaccio, Brisure, Pesto, Pâte, Risotto, 
Huile d’Olive Aromatine à La Truffe, Perle de 
Balsamic à la Truffe, Crème et Vinaigre Truffe
HALL 1.............................................................H1D11

ROUGAILAND
Rougail Saucisse en Bocal, Bouchon
HALL 1............................................................H1D49

ROXANE ET CYRANO
Foie gras, confit, cassoulet, pâté
HALL 1............................................................ H1C42

SAUCISETTES NORMANDE
Saucissettes Normande de différents parfums 
(Nature, Noix, Noisette,...), Saucissons, Saucissons 
du Marin, Filet Mignon Séché
HALL 1.............................................................H1B20

SAVEUR D’AUGE
Foie Gras, Confit, Terrines, Plats Cuisinés, 
Condiments...
HALL 1.............................................................H1B22

SAVEURS MODERNES
Truffe Séchée en Moulin, Perles au Coeur Liquide, 
Noix de Cajou, Sauces Piquantes
HALL 1.............................................................H1D12

SPÉCIALITÉ TAUREAU ET COCHE
Charcuterie et Viande de Taureau de Camargue, 
Charcuterie de Coche, Charcuteries et Viande 
d’Exception
HALL 1............................................................ H1B06

TERRE DE NOYER
Noix AOP du Périgord, Cerneaux de Noix, Huile 
de Noix, Huile de Noix à la Truffe, Vin de Noix, 
Farine de Noix, Casse Noix, Bec Verseur
HALL 1............................................................ H1D27

VERGER DE BEAUNAY
Jus de Pomme, Jus de Pomme Pétillant, Jus de 
Pomme Mélange, Gelée de Pomme, Gelée de 
Pomme Mélange
HALL 1..............................................H1C34-H1D33

V i n

A l s a c e
ALPHONSE MEYER ET FILS
Vins et Crémants d’Alsace
HALL 1............................................................ H1D16

ALSACE FREY-SOHLER
Vins et Crémants d’Alsace
HALL 1............................................................H1C08

DOMAINE G. METZ
Alsace, Crémant d’Alsace, Grands Crus, Klevener 
d’Heiligenstein, Vendanges Tardives
HALL 1............................................................ H1B36

ÉMILE SELTZ
7 Cépages d’Alsace et son Pétillant
HALL 1.............................................................H1E04

LES CANELÉS DE MINA
Canelés Bordelais et Canelés Fourrés Caramel, 
Chocolat, Café, Passion. Canelés façon Baba au 
Rhum, Griottines, Canelés façon Pudding
HALL 2............................................................ H2A10

LES CHOCOLATS D’ISA & STEPH
Chocolats sous forme de Tablettes, Sucettes, 
Moulages, Mini Tablettes, Pâtes de Fruits, Pâtes 
d’Amande façon Calisson
HALL 2.............................................................H2B13

LES DOUCEURS DE FADILA
Pâtisseries orientales, Brick Salé, Pain de Semoule, 
Thé à la Menthe servi au verre
HALL 2.............................................................H2A21

LES DOUCEURS PROVENÇALES
Pâtes de Fruits, Calissons, Fruits Confits, Pavé 
Provençal
HALL 2............................................................ H2B09

LES FRUITS ROUGES DE L’ESTUAIRE
Confitures, coulis de fruits rouges, sirops de 
framboise et vinaigre de framboise
HALL 2.............................................................H2B23

LES PÉPITES D’ÉMILIE
Gâteaux, biscuits et kaxu (macarons basques)
HALL 2............................................................H2A08

MACARONS DE CHARLOU
Macarons
HALL 2............................................................H2A05

MAISON FERREIRA & FILS
Pastel de Nata, Boule de Berlim, Bijux
HALL 2............................................................H2A03

MAISON RIHEME
Gâteaux orientaux revisités
HALL 2.............................................................H2B21

MA PETITE PÂTISSERIE
Cookie dough personnalisée à la demande, cornet 
de frites cookies et sa sauce au choix, hot-dog 
traditionnel (pain brioché, saucisse artisanale)
HALL 2.............................................................H2B04

MES P’TITS BISCUITS NORMANDS
Oursons en Guimauve, Biscuits Chocolat, Biscuits 
Secs et Cake
HALL 2............................................................ H2A01

MOHAMED LE PÂTISSIER
Pâtisseries diverses
HALL 2............................................................ H2A22

NOUGAT AMANDINE
Nougat Artisanal Fait Maison
HALL 2............................................................ H2B03

PAR ICI LES GOURMANDS
Chocolats, Paniers Garnis (Bière, Jus de Pomme, 
Pâte à Tartiner, Chocolat), Pâte de Fruits, Snacking 
Chocolats
HALL 2.............................................................H2A15

PASTILLES DES SAVOIES
Pastilles digestives
HALL 2.............................................................H2B14

PÂTE À TARTINER - TALOCHOC
Pâte à Tartiner sans Huile de Palme
HALL 2.............................................................H2A31

PAUSE GOURMANDE
Confiseries, Loukoums revisités
HALL 2............................................................ H2A24

PURE SAISON
Fabrication artisanale de sirops de saison sans 
colorant, sans arôme, sans conservateurs.
Sirop de fruits, légumes, épices, herbes 
aromatiques. À déguster, à siroter, à cuisiner, à 
détourner.
HALL 2............................................................H2A09

RODY CHOCOLATERIE
Tablette, Micachocs, Idées Cadeaux
HALL 2............................................................ H2A25

RUCHER DE LA POTERIE
Miel, Hydromel, Vinaigre et Moutarde au Miel, 
Miel CBD, Bière Bouteilles et Pression, Café, Eau, 
Gâteaux, Pancake Sucré et Salé
HALL 2.............................................................H2B22

SAUVEUR ARTISAN PÂTISSIER 
CHOCOLATIER
Chocolats, Cakes, Confiseries, Marrons Glacés, 
Truffes, Oursons Guimauve, Bonbons de Chocolats, 
Orangettes, Gingembrettes, Pâtes de Fruits
HALL 2.............................................................H2B10

SWEET CAKE BY AMIRA
Wedding cake, Gâteau de présentation en déco
HALL 2.............................................................H2B21

TEURGOULE DE JANVILLE
Gamme de Teurgoules
HALL 2............................................................ H2A16

VANILLA SAVA
Vanille et Épices de Madagascar
HALL 2.............................................................H2B16

Te r r o i r
AGERRIA FOIE GRAS
Foie Gras, Confits, Pâtés, Rillettes, Plats Cuisinés 
Basques, Tapenades, Vin d’Irouleguy
HALL 1.............................................. H1D32-H1E29

ANSER (L’) FOIE GRAS
Foie Gras d’Oie et de Canard IGP, Produits à base 
de Viande d’Oie (Rillettes, Terrines, Confits, Plats 
Cuisinés, Salaisons...), Cèpes Séchés, Truffes
HALL 1............................................................ H1A32

AROMATA
Mélanges en pots : Ail et Herbes, Aneth, Citron, 
Artichaut, César, El Greco, Guacamole, Herbes du 
Potager, Mamma Mi
HALL 1............................................................ H1D35

ATELIER 109
Mélange d’épices, Gousses de Vanille, Coffrets 
d’Épices, Chocolat Chaud en Kit
HALL 1.............................................................H1E05

BALSA-PARMA
Vinaigres Balsamiques de Modène
HALL 1............................................................H1D43

CG LE GOÛT DU TERROIR
Huiles d’Olives de marque normande
HALL 1.............................................................H1E26

CHAMPI’CRECY
Produits à base de Champignons de notre 
culture : Morilles, Shitakes, Pleurotes ; Conserves, 
Tartinables, Sauce, Pâte, Soupe, Rissotos et 
Morilles déshydratées
HALL 1.............................................................H1E37

CHARCUTERIE JACKY LEDUC
Nos Charcuteries Traditionnelles de Normandie : 
Saucisson, Andouille de Campagne, Véritable 
Andouille de Vire. Nos Charcuteries en Conserves.
HALL 1............................................................ H1D17

CHEZ LE P’TIT BRETON
Andouille de Guéméné, Andouille aux Lard, Pâtés 
Breton Ty Guémené
HALL 1............................................................H1D05   

CHEZ STÉPHANE
Chorizo, Saucissons ibériques, Lomo, Jambon 
Fumé, Fromages AOP, Huile d’Olive AOP, Miel, 
Pollen, Biscuits, Confitures, Bières, Apéritifs, Arts 
de la table
HALL 1............................................................ H1A07

CHIPS LA 76
Chips Artisanales (Natures, Natures Ondulées,  
5 Baies, Olive Persil Basilic, Tomates Séchées et 
Fines Herbes (60g et 125g)
HALL 1............................................................H1D02

CONSERVERIE SAINT CHRISTOPHE
Conserves Viandes, Volailles, Gibiers, Poissons
HALL 1.............................................. H1A04-H1B01

CORNET APÉRO
Cornets apéritifs de fromage et saucisson
HALL 1............................................................ H1A42

COURTOISIES
Tartinables Salés, Condiments, Épices, Confits, 
Tartineur et Cabas
HALL 1............................................................H1C09

DRAKAINA
Ail Noir (Suprême, Vinaigre, Moutarde, Fleur de 
Sel, Miel, Extrait Liquide) Apéritifs du Drakaina 
(Coquelicot, Laurier, Amande, Pêcher, Figuier, 
Cerisier)
HALL 1............................................................ H1B40

ESCARGOTS DE BROTONNE
Escargots Frais et Congelés
HALL 1............................................................ H1D34

ETXE PEIO
Jambon, Saucissons, Kopa, Lomo, Filet Mignon, 
Fromage de Brebis, Condiments et Confitures au 
Piment d’Espelette, Apéritifs Artisanaux
HALL 1...............................................H1D10-H1E07

FERME DE LA GOURDAINE
Saucisson de Bœuf, Viande Sechée de Bœuf, 
Rillettes de Bœuf
HALL 1............................................................H1C02

FERME DE LA HOUSSAYE
Canards, Foie Gras, Magret de Canard, Volailles, 
Rillettes, Terrines, Plats Cuisinés
HALL 1............................................................H1C39

FERME DES BUSPINS
Farine sur meule de pierre, Huile Colza et 
Tournesol, Pâtes au Blé Dur, Lentilles Vertes et Chips 
de Lentilles de Normandie
HALL 1............................................................ H1A16

FRÉDÉRIC CHAIX MAÎTRE VINAIGRIER
Vinaigre et Balsamique, Huile, Sel et Poivres
HALL 1.............................................................H1E22

FROMAGERIE DE LA FRUITIÈRE
Fromage, Charcuterie et Produit du Terroir
HALL 1............................................................H1A02

GAEC LES COCHONS SONT DANS LE PRÉ
Porc de Bayeux, spécialiste du Boudin noir et 
blanc, Rillettes, Échines, Sauté de porc, Saucisson...
HALL 1............................................................H1C48

GÉNÉRATIONS FROMAGES
Produits normands : Camembert, Neufchâtel, 
Livarot, Pont l’Évêque. Autres Spécialités: Beaufort, 
Tomme à l’Ortie, Tomme Truffée
HALL 1.............................................................H1E03
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B e a u j o l a i s
CHÂTEAU DE BELLEVERNE BATAILLARD P&F
Moulin-à-Vent, Saint-Amour, Juliénas, Chénas
HALL 1............................................................H1C20

DOMAINE DUFOUR PÈRE & FILS
Brouilly Pisse Vieille, Régnié, Chiroubles, Morgon, 
Beaujolais Blanc
HALL 1............................................................ H1D22

DOMAINE GUY VOLUET & FILS - SAINT 
VERAN JULIENAS
Juliénas, Moulin à Vent
HALL 1............................................................ H1B08

DOMAINE MONTANGERON
Fleurie, Morgon, Moulin à Vent, Chiroubles, 
Beaujolais Blanc
HALL 1............................................................ H1B38

DOMAINE THIERRY LEDAIN ET DOMAINE 
DE ROCHEFOLLE
Brouilly, Morgon, Chiroubles, Fleurie, Beaujolais 
Blancs et Rosés, Viognier, Syrah
HALL 1.............................................................H1E24

B o r d e a u x
CHÂTEAU BELLEVUE
AOC Castillon Côtes de Bordeaux Rouge, Blanc 
et Rosé
HALL 1.............................................................H1E09

CHÂTEAU CANTELAUBE
Vin Blanc Accident de Travail, Vin Rouge Château 
Puy Longa, Saint Émilion et Grand Cru Cuvée 
Autentica, Château Cantelaube
HALL 1............................................................H1A08

CHÂTEAU CHAMPION ST-ÉMILION GRAND 
CRU
Châteaux Champion-Vieux Grand Faurie-Cuvée 
Excellence (Saint-Émilion Grand Cru), Château 
Haute Terrasse (AOC Castillon), Rosée de 
Champion (Vin de France)
HALL 1.............................................................H1E16

CHÂTEAU GROS MOULIN
Côtes de Bourg Rouge et Blanc
HALL 1............................................................ H1A22

CHÂTEAU LA FLEUR PLAISANCE
Montagne Saint-Émilion
HALL 1.............................................................H1D31

CHÂTEAU LAROCHE PIPEAU - FRONSAC
Fronsac, Bordeaux Blanc, Bordeaux Clairet
HALL 1............................................................ H1C19

CHÂTEAU L’ÉTOILE DE SALLES
AOC Lalande de Pomerol
HALL 1............................................................H1C40

CHÂTEAU MOULIN DE BLANCHON
Haut Médoc, Saint-Estèphe
HALL 1............................................................ H1A34

CHÂTEAU PUY BENEY LAFITTE
Blaye Côtes de Bordeaux et Jus de Raisin
HALL 1.............................................................H1E06

CHÂTEAU ST FERDINAND
Lussac St Émilion, Claret, Rosé Acacia, Vin Pétillant 
Rosé
HALL 1............................................................H1C05

CHÂTEAU SAINT-VINCENT
Vin Rouge AOC Fronsac (bouteilles & bib) de 
différents Millésimes. Vin de table Rosé (bouteilles 
&  bib). Exploitation familiale
HALL 1............................................................H1D44

CHÂTEAU TOUR DE L’ISLE
AOC Médoc, Sauternes, Côtes de Blaye, 
Bergerac, Vin de France
HALL 1............................................................H1D09

CHÂTEAU VALGUY - SAUTERNES - GRAVES
Sauternes, Graves Rouge & Blanc, Bordeaux 
Supérieur, Rosé
HALL 1............................................................H1C25

FRANÇOIS JANOUEIX
Pomerol, Saint-Émilion Grand Cru, Saint-Julien, 
Saint Estèphe, Lalande de Pomerol, Montagne 
Saint-Émilion, Sauternes, Bordeaux Supérieur, 
Bordeaux Blanc
HALL 1............................................................. H1B11

JOSEPH JANOUEIX
Saint-Émilion, Saint-Émilion Grand Cru, Pomerol, 
Castillon Côtes de Bordeaux, St Georges, 
Bordeaux
HALL 1............................................................H1C36

LA ROSE PAUILLAC
Vins Rouges AOC Pauillac : La Rose Pauillac, 
Chateau Haut de La Bécade, La Rose Pourpre
HALL 1.............................................................H1E20

VIGNOBLES PIERRE-EMMANUEL 
JANOUEIX
Château Pierhem, Pomerol AOC - Château 
La Bastienne, Montagne-Saint-Émilion AOC - 
Château Vieux Doumayne, Saint-Émilion AOC
HALL 1............................................................ H1A26

SIMONNEAU VIN BIODYNAMIQUE
Bordeaux Supérieur, Bordeaux Rouge, Rosé, 
Clairet, Bordeaux Haut-Benauge, Entre Deux Mers 
Haut-Benauge, Crémant de Bordeaux Blanc et 
Rosé, Jus de Raisin
HALL 1............................................................ H1C16

VIGNOBLES VEDELAGO
Lalande-de-Pomerol, Puisseguin Saint-Emilion, 
Castillon Côtes de Bordeaux, Bordeaux, Crémant, 
Rosé, Blanc
HALL 1.............................................................H1E23

B o u r g o g n e
BRAZEY PIERRE & MARIE-LINE
Chassagne Montrachet 1er Cru, Santenay 1er cru, 
Maranges 1er Cru, Pommard Hautes Côtes de 
Beaune, Crémant
HALL 1............................................................H1C29

C.CHARTON FILS
Côte de Beaune, Côte de Nuits Villages. Premiers 
Crus : Beaune 1er Cru Les Teurons, Savigny, 
Pernand-Vergelesses. Grands Crus : Corton Clos 
du Roi, Corton Les Renardes
HALL 1............................................................H1C44

CHABLIS DOMAINE DE LA TOUR
Vins de l’Yonne & de Chablis : Chablis Premiers 
Crus, Chablis, Petit Chablis, Bourgogne Chitry 
Blanc, Bourgogne Aligoté
HALL 1............................................................ H1B09

DOMAINE DUFOUR PÈRE & FILS
Bourgogne Blanc
HALL 1............................................................ H1D22

DOMAINE GAUTHERON ALAIN ET CYRIL
Petit Chablis, Chablis, Chablis Cuvée Emeraude, 
Chablis Vieilles Vignes, Chablis 1ers Crus, Chablis 
Grands Crus
HALL 1.............................................................H1C11

DOMAINE GUY VOLUET & FILS - SAINT 
VERAN JULIENAS
Saint-Véran
HALL 1............................................................ H1B08

GRANDS VINS DE BOURGOGNE LECELLIER
Nuits-Saint-Georges, Fixin, Marsannay, Gevrey-
Chambertin, Meursault, Beaune Premier Cru, 
Maranges
HALL 1............................................................ H1D19

MARIE ANDRÉ
Chardonnay et Pinot Noir vieillis en fût, Aloxe-
Corton, Ladoix Blanc 1er Cru Les Hautes Mourottes, 
Savigny-lès-Beaune Blanc, Savigny-lès-Beaune 
Rouge 1er Cru Les Peuillets
HALL 1.............................................................H1B34

SARL DOMAINE DEBRAY
Blanc : Saint-Aubin, Meursault, Ladoix Bio. 
Rouge : Savigny-lès-Beaune, Beaune, Vosne 
Romanée, Gevrey-Chambertin
HALL 1............................................................ H1D25

C h a m p a g n e
CHAMPAGNE GOBANCE JOEL
Champagne de Producteur
HALL 1...............................................H1B18-H1C15

CHAMPAGNE JACQUES ROBIN
Champagne
HALL 1..............................................H1B30-H1C27

CHAMPAGNE JEAN SANDRIN
Champagne
HALL 1...............................................H1A24-H1B21

CHAMPAGNE LORIOT PÈRE ET FILS
Champagne et Ratafia
HALL 1............................................................H1D38

CHAMPAGNE MARINA D
Champagne
HALL 1............................................................. H1E18

CHAMPAGNE MICHEL TESTULAT
Blanc de Blancs, Pinot Noir, Meunier, Ratafia
HALL 1............................................................ H1D24

CHAMPAGNE REMY GALICHET
Champagne Coteaux Champenois
HALL 1.............................................................H1B07

C h a r e n t e
COGNAC M. FORGERON
Cognac Grande Champagne, 
Pineau des Charentes 
HALL 1............................................................ H1B05

COGNAC ET PINEAU ROUSSILLE
Pineau des Charentes, Vin IPG Cognac, Liqueur,
Jus de Raisin de PIneau, Sel au Cognac, Gelée de
Pineau-Cognac et Jus de Raisin, Safran du Jardin. 
HALL 1............................................................H1C28

C o r s e
CORSICANTICA
Vins et Muscats de Patrimonio AOP
HALL 1............................................................H1D39

J u ra
VINS DU JURA
Vins Arbois AOC Blancs, Rosés, Rouges, Vin Jaune, 
Vin de Paille, Crémant du Jura, Macvin, Vin Fou, 
Whisky
HALL 1............................................................H1A06 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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L a n g u e d o c - Ro u s s i l l o n
DOMAINE LA FOLIE VIGNERONNE
AOP Faugères, IGP Côtes de Thongue
HALL 1............................................................H1D06

LES VIGNERONS DE TRÉMOINE
AOP Côtes du Roussillon, AOP Côtes du Roussillon 
Villages, AOP Rivesaltes, AOP Muscat de 
Rivesaltes, IGP Côtes Catalanes
HALL 1............................................................H1D40

MAS KAROLINA
Label Bio : AOP Maury - Muscat de Rivesaltes - 
Côtes du Roussillon Villages - IGP Côtes Catalanes
HALL 1............................................................ H1C32

MINERVOIS BIO
AOP Minervois, IGP le Pays Cathare
HALL 1.............................................................H1B28

L o i r e
ANTOINE AGUILAS
Savennières, Quarts de Chaume, Coteaux du 
Layon, Chaume, Cabernet d’Anjou, Anjou Rouge, 
Anjou Blanc, Rosé d’Anjou, Rosé de Loire, Crémant 
de Loire.
HALL 1............................................................ H1C07

CHÂTEAU LA PERRIÈRE
Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, Gros Plant sur 
Lie, Vins de France
HALL 1............................................................ H1C24

DOMAINE BIET
AOC Touraine : Sauvignon Blanc, Rosé, Gamay, 
Pinot Noir, Cuvées Spéciales et Vieilles Vignes. 
Fines Bulles Blanches et Rosées, Pétillant Naturel 
et Jus de Raisin.
HALL 1.............................................................H1E41

DOMAINE DE LA CUNE
Saumur Blanc, Saumur Rosé, Saumur-Champigny, 
Crémant de Loire, Coteaux de Saumur
HALL 1.............................................................H1B32

DOMAINE DE MALTAVERNE
Pouilly Fumé, Nuit Blanche, Poullyssone
HALL 1............................................................H1C35

DOMAINE DES DÉSERTS
Saumur Champigny, Saumur Blanc, Cabernet 
d’Anjou, Crémant de Loire, Saumur Brut
HALL 1............................................................H1C06

DOMAINE MORVAN
AOC Vouvray, AOC Touraine
HALL 1............................................................ H1D42

DOMAINE PARIS PÈRE ET FILS
Vins de Vouvray en Fines Bulles et Vins Tranquilles
HALL 1.............................................................H1B23

DOMAINES TATIN
Vins AOP Quincy, Vins AOP Reuilly, Vins Sans IG
HALL 1............................................................H1D30

JULIE ET PATRICK NOËL EARL
Sancerre Blanc Rouge et Rosé, Menetou-Salon 
Blanc et Rouge, Pouilly-Fumé
HALL 1............................................................. H1E31

LA MASSONNIÈRE - CHINON
Chinon Rouge, Rosé, Blanc, Crémant de Loire
HALL 1.............................................................H1E25

LES FRÈRES BERGER
Vins BIO de Montlouis-sur-Loire et Pétillants 
Naturels
HALL 1.............................................................H1B14

LEVOYE MORIN
Coteaux du Layon St Lambert, Anjou Rouge, 
Cabernet d’Anjou, Anjou Mousseux Blanc et Rosé
HALL 1............................................................ H1D15

PLOU ET FILS
Amboise, Touraine, Crémant de Loire
HALL 1...............................................H1D04-H1E01

VIGNOBLE DE LA ROSERAIE
Saint-Nicolas de Bourgueil, Bourgueil Rouge et 
Rosé, Crémant de Loire Blanc et Rosé
HALL 1............................................................. H1E13

N o r m a n d i e
DOMAINE DES DÉSERTS
2 cuvées de vins IGP Calvados blanc et 1 
IGP Calvados Rouge. Calvados Château de 
Courménil, Liqueurs de Calvados “Dérangés 
Normands”
HALL 1............................................................H1C06

DOMAINE DES HAUTS VENTS
Cidres, Poiré, Jus de Fruits, Pommeau de 
Normandie, Calvados AOC, Vinaigres de Cidre et 
Balsamique de Pomme
HALL 1.............................................................H1E35

LES ARPENTS DU SOLEIL
Vins Blancs et Rouges en IGP Calvados-Grisy
HALL 1............................................................H1D20

P r ove n c e
CHÂTEAU LA PRÉGENTIÈRE
AOP Coteaux Varois en Provence - La Cuvée 
Prestige en blanc, rouge et rosé
HALL 1.............................................................H1B33

TERRES AILÉES DE GONFARON
AOP Côtes de Provence Rouge, Rosé et Blanc, 
Notre-Dame des Anges Rouge et Rosé
HALL 1............................................................. H1E19

R h o n e
CLOS VAL SEILLE
IGP, AOP Côtes-du-Rhône et AOP Châteauneuf-
du-Pape Blanc, Rouge, Rosé
HALL 1............................................................. H1E12

DOMAINE COMTE DE LAUZE
AOC Châteauneuf-du-Pape, Côtes du Rhône Blanc 
et Rouge
HALL 1............................................................ H1C13

DOMAINE DE MAGALANNE
Côtes du Rhône (Blanc, Rosé, Rouge), Cru 
Signargues Rouge et Coteaux du Pont du Gard 
(Blanc, Rosé et Rouge)
HALL 1.............................................................H1B24

DOMAINE GARAYT
AOC Saint-Joseph, Côte-Rôtie, Condrieu
HALL 1............................................................ H1D28

DOMAINE LA GUINTRANDY
Côtes-du-Rhône Villages Visan et Suze-la-
Rousse, Gigondas, Cairanne, Vinsobres, Crozes- 
Hermitage
HALL 1............................................................H1A36

DOMAINE SAINT ROCH
Vacqueyras, Beaumes-de-Venise, Muscat de 
Beaumes-de-Venise, Ventoux, Côtes-du-Rhône, 
IGP Vaucluse
HALL 1............................................................ H1D14

S u d - O u e s t
CHÂTEAU POULVÈRE
AOC Pécharmant, Monbazillac, Côtes de 
Bergerac & Bergerac. Cuvées “Sur le Fruit”, “Notes 
Boisées” et “Têtes de Cuvée”. Viticulture raisonnée
HALL 1.............................................................H1D21

CHÂTEAU VIGNAL LA BRIE
Monbazillac, Pécharmant, Bergerac (Rouge, Rosé 
et Sec), Côtes de Bergerac Blanc- Vin de France 
Rouge et Blanc Pétillant
HALL 1.............................................................H1B19

DOMAINE DE LA HAILLE
Côtes de Gascogne, Armagnac, Floc de 
Gascogne, Rhum, Gin, Liqueurs, Arrangés.
HALL 1............................................................ H1C33

DOMAINE DE MASTRIC
Vins Agriculture Biologique Rouges, Rosé, Blanc 
Sec, Blanc Moelleux Bio, Armagnac AOC Bas 
Armagnac, Floc de Gascogne Blanc et Rosé.
Pâté de Coq, Miels
HALL 1............................................................. H1E17

DOMAINE DU TASTET
Vins des Landes
HALL 1............................................................H1C26

DOMAINE LES BERTINS
Vins AOC Côtes de Duras & Vins IGP Atlantique
HALL 1.............................................................H1C31

MONBAZILLAC-BERGERAC CHÂTEAU MAYE 
DE BOUYE
AOC Monbazillac, AOC Bergerac, AOC Côtes 
de Bergerac
HALL 1.............................................................H1E27

ROXANE ET CYRANO
Bergerac, Côtes de Bergerac, Pécharmant, 
Monbazillac, Crémant, IGP Périgord
HALL 1............................................................ H1D41

VIN DU TSAR
IGP Thézac-Perricard Rosé : Rosé des Pierres, 
Roches du Tsar et Douceur de l’Impératrice. 
IGP Thézac-Perricard Rouge : Tradition, Le 
Bouquet, Cuvée du Millénaire et Confrérie. 
Blanc : Trés’Or du Tsar et Roches du Tsar
HALL 1............................................................ H1D07

V i n s  d e  F ra n c e
CHÂTEAU CHAMPION ST-ÉMILION GRAND 
CRU
Rosée de Champion
HALL 1.............................................................H1E16

V i n s  d u  M o n d e
DOUROVINS
Vins Rouges et Blancs de vignerons indépendants 
portugais et de différentes régions viticoles. 
Porto(s) Rouges et Blancs, Ginja (liqueur de 
Griottes)
HALL 1.............................................................H1C12

GRANDS VINS ITALIENS / HUILE D’OLIVE 
BIO D’ITALIE
Vins italiens, Produits italiens aux Truffes (sous 
réserve de disponibilité), Pâtes d’Italie, Huile 
d’Olive d’Italie, Balsamiques
HALL 1............................................................ H1C37
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VERRIÈRE

Vers 
Hall 2

Espace
fumeurs

Vers 
Verrière

HALL 1 
Vins et terroirsAllée A

Allée A

Allée B

Allée C

Allée D

Allée B

Allée C

Allée D

Allée E

HALL 2 - Chocolat et plaisirs sucrésHALL 3
Animations et ateliers

Vers Salon 
du mariage

Vers 
Verrière

et Hall 1

H1A01

H2A33

ATELIERS
CULINAIRES

ATELIERS CANARDIERS
ET ŒNOLOGIE

AN
IM

AT
IO

N
S

CU
LIN

AI
RE

S

PUBLIC

H
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H2B27

H2B24
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H2C33
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H2D17

ESPACE
BIÉROLOGUE
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H2C18 H2C16 H2C12 H2C10

H2D09 H2D07

H2D02H2D04H2D06H2D08

H2C26

H2C31 H2C29 H2C27 H2C25 H2C23 H2C21

H2B22 H2B20 H2B18
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H2B08 H2B04

H2C03 H2C01

H2B04

H2C11 H2C09 H2C07 H2C05H2C13H2C15H2C17

H2A28 H2A26
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H1E01
H1D10
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H1E07
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H1E15
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H1C14


H1D13
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H1B13H1B03

H1B06

H1C03

H1C06

H1D05

H1B08 H1B16

H1C05

H1B10

H1C07

H1C08

H1D07

H1C10

H1D09

H1D06

H1E03

H1D08

H1E05

H1D12

H1E09

H1D14

H1E11
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H1E17
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H1E19

H1D26
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H1B32
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H1C15

H1B30


H1C27

H1B46

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V08

V06 V09
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H1A05 H1A07 H1A15 H1A17 H1A19 H1A19 H1A21

BISTROT DU
BEC FIN

H1A09 H1A11

H2A06


H2B05

H2A02


H2B01

H2C24


H2D19

H2C20


H2D15

H2C08


H2D05

H2C04


H2D03

H2D01

H2C02

V05

HALL 1

VERRIÈRE
Entrée

HALL 2

HALL 3

L e s  p l a n s

Plan général des halls du  
Salon Gourmand & Beerdays

Pour vous restaurer ou vous 
désaltérer, suivez les flèches :

Restauration

Bars

Café et thé

HALL 2
•	Brasserie Bioterre
•	Caravanille
•	Casa Panini
•	La Pause Crêpe
•	Les Douceurs de Fadila
•	Ma Petite Pâtisserie
•	Pizza Del Popolo
•	Salaisons Linard
•	Simone en tournée

HALL 1
•	Chez Juliane
•	La Caille de Caux
•	La Maison du Fromage
•	Le Bistrot du Bec Fin
•	Le Philou Normand
•	LR Marée 
•	Novettino
•	Maison Caspienne
•	Maison Héron Père 

et Filles
•	Pokenoy & N’oye
•	Ti Punch et Compagnie

ENTRÉE - VERRIÈRE
•	Du Lard ou du Cochon
•	Le Bouquet Normand
•	Le Chalet Alsacien
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A n i m a t i o n s A n i m a t i o n s
Vendredi 6 novembre Samedi 7 novembre

Hall 
3

Hall 
3

H e u r e D u r é e At e l i e r s ,  s h ow s  e t  d é m o n s t ra t i o n s A n i m é  p a r

11h00 00h45 Show culinaire : Normandie à feu vif C2 La Cuisine

12h00 00h45 Show culinaire : Petit budget grande assiette C2 La Cuisine

14h00 00h45 Initiation dégustation œnologique Lycée Georges Baptiste

15h00 00h45 Show culinaire Lycée Georges Baptiste : "Autour de la St Jacques" Lycée Georges Baptiste

17h30 00h45 Atelier création C2 La Cuisine + Dégustation œnologique C2 La Cuisine + Lycée Georges Baptiste

18h00 01h00 Démonstration des Maîtres Canardiers Canardiers + Lycée Georges Baptiste

18h00 00h45 Show culinaire : Terre et mer C2 La Cuisine

19h00
à 21h00

02h00 Finale concours de recettes Paris Normandie Chef Hakim Benallal + C2 La Cuisine

H e u r e D u r é e At e l i e r s ,  s h ow s  e t  d é m o n s t ra t i o n s A n i m é  p a r

11h00 00h45 Atelier Création C2 + Dégustation œnologique C2 La Cuisine + Lycée Georges Baptiste

12h00 00h45 Show culinaire : Champignons C2 La Cuisine

14h00 00h45 Initiation dégustation œnologique Lycée Georges Baptiste

15h00 00h45 Show Culinaire Lycée Georges Baptiste : "Brioche Normande" Lycée Georges Baptiste

15h30 
à17h30

01h00 Atelier enfants : Cookies + atelier des sens C2 La Cuisine

18h00 01h00 Démonstration des Maîtres Canardiers Canardiers + Lycée Georges Baptiste

19h00 00h45 Show culinaire : Battle des chefs panier d'automne C2 La Cuisine

Gratuit Gratuit

L e s  C h e f s

Rendez-vous le vendredi 6 novembre, pendant la nocturne du Salon Gourmand, pour découvrir la grande finale du 
concours de recettes de famille organisé par le Paris Normandie ! 

Après plusieurs étapes de sélection, 4 finalistes viendront présenter leur recette de famille, transmise de génération en génération ou 
chargée de souvenirs, et tenter de convaincre le jury.

Un moment placé sous le signe de la gourmandise, du partage et du patrimoine culinaire normand, à ne pas manquer !

2 500€
de lots à remporter
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Chef espagnol
Eloy Andrés  

Altive García

Restaurant Vareta 
Ville de Dénia

Réseau des  
Villes Créatives 

de L’Unesco

Les horaires des shows culinaires des Chefs UNESCO seront affichés directement sur l’espace animations, dans le hall 3.

Chef espagnol
Irving Alejandro  

Gо́mez Pérez
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A n i m a t i o n s

Fo c u s  s u r  l a  
d é g u s t a t i o n

At e l i e r s 
c u l i n a i r e sDimanche 8 novembre

Payants

Hall 
3

Hall 
3

Gratuit
Sur inscription 

Scannez-moi !

Goûter trop de produits sature vos papilles et 
peut altérer votre jugement.  
Pour faire les meilleurs choix, nous vous invitons à 
suivre cet ordre de dégustation :

Vins blancs secs, Champagnes,  
fromages légers, produits de la mer

Vins rouges légers, charcuterie, vins plus 
puissants, produits épicés

Bières, spiritueux et produits sucrés

1

2

3

Samedi et dimanche de 15h30 à 17h30 - Enfants de 7 à 11 ans

L ’ a p r è s - m i d i  g o u r m a n d  
d e s  e n fa n t s
• Atelier cookies enfants 
• Atelier des sens

Gratuit

H e u r e D u r é e At e l i e r s ,  s h ow s  e t  d é m o n s t ra t i o n s A n i m é  p a r

10h30 00h30 Remise des prix coup de cœur des jeunes sommeliers Lycée Georges Baptiste

12h00 01h00 Démonstration des Maîtres Canardiers Canardiers + Lycée Georges Baptiste

13h30 00h45 Initiation dégustation œnologique Lycée Georges Baptiste

14h30 00h45 Show Culinaire Lycée Georges Baptiste : "Secret de Calisson" Lycée Georges Baptiste

15h30 
à 17h30

01h00 Atelier enfants : Cookies + atelier des sens C2 La Cuisine

16h00 01h00 Mohamed Le Pâtissier Mohamed

J o u r H e u r e D u r é e At e l i e r s Ta r i f

Vend 6 10h30 01h00 Atelier Sauces 20 €

Vend 6 12h00 01h00 Atelier Tartinables apéro 20 €

Vend 6 15h30 01h00 Atelier Cuisine moléculaire 25 €

Vend 6 17h00 01h00 Atelier Samoussas et pièces cocktail 20 €

Vend 6 18h30 01h00 Atelier Foie gras 25 €

Sam 7 10h30 01h00
Au choix : Atelier n°1 “St Jacques et Foie Gras” 
                    Atelier n°2 “Cuisine moléculaire”

25 €
25 €

Sam 7 12h00 01h00 Atelier Tartinables apéro 20 €

Dim 8 10h30 01h00
Au choix : Atelier n°1 “Cuisine asiatique / normande”  
                    Atelier n°2 “Samoussas et pièces cocktail”

20 €
20 €

Dim 8 12h00 01h00
Au choix : Atelier n°1 “Cuisine moléculaire”  
                    Atelier n°2 “Cuisine italienne”

25 €
20 €

C o n c e r n a n t  l e  v i n ,  vo u s  p o u ve z  s u i v r e  c e s  é t a p e s  :

1•Examen visuel 2•Examen olfactif 3•Examen gustatif

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Li
st

e 
ar

rê
té

e 
le

 2
3 

oc
to

br
e 

20
26

16 17



Li
st

e 
ar

rê
té

e 
le

 2
3 

oc
to

br
e 

20
26

Li
st

e 
ar

rê
té

e 
le

 2
3 

oc
to

br
e 

20
26

Liste des exposants Animations

Infos Pratiques

Les brasseurs
1989 BREWING
Brasseur de Seine-Maritime
Bière Pression, Bière Canette, Merchandising
HALL 2.............................................................H2C21

ALCHIMISTES IVRES
Brasseur des Côtes-d’Armor
Bière en Bouteille et Pression, Merchandising
HALL 2............................................................ H2C16

BIÈRE LA DOUDOUNE
Brasseur de l’Yonne
Bière Pression (3 Becs), Bouteilles 33cl et 75cl
HALL 2............................................................ H2C27

BRASSERIE  BIOTERRE
Brasseur du Calvados
Bières, Burger, Boissons Softs
HALL 2............................................................H2D09

BRASSERIE ARTISANALE LA VAUGERMAINE
Brasseur de l’Yonne
Bières aux Moût de Raisin AOP, Bières 
Traditionnelles et Softs
HALL 2.............................................................H2C31

BRASSERIE BAKBUK
Brasseur de Seine-Maritime
Bières Artisanales en gamme permanente  
(7 Références 33cl et 75cl) et Bières Ephémères 
du Moment
HALL 2............................................................H2C23

BRASSERIE BREWMAKER
Brasseur du Calvados
Bières Artisanales en Canettes, Pression et Coffret
HALL 2............................................................H2C26

BRASSERIE CO-KOT’
Brasseur de Seine-Maritime
Bières Artisanales entre alc. 3,8% Vol  
et alc. 8,3% Vol
HALL 2............................................................H2C03

BRASSERIE COTENTINE
Brasseur de la Manche
Bières et Dérivés
HALL 2.............................................................H2C12

BRASSERIE DE LA BAIE
Brasseur de la Manche
Gamme Thorgoule 33cl : Blonde, Blanche, Ipa, 
Ambrée, Moine, Rouge, Triple.  
Gamme La Croix des Grèves  : Blonde 75cl, 
Blanche 75cl, Ambrée 75cl, Archange 75cl
HALL 2.............................................................H2C11

BRASSERIE DE SUTTER
Brasseur de l’Eure
Vente Bières Bouteilles et Pression
HALL 2..............................................H2C20-H2D15

BRASSERIE DU ZINK
Brasseur de Seine-Maritime
Bières Artisanales
HALL 2............................................................ H2C33

BRASSERIE INSULAIRE
Brasseur de l’Eure
Bières Bouteilles et Pression
HALL 2............................................................ H2C13

BRASSERIE JJAP - LES 2 TERRES
Brasseur de Seine-Maritime
Yellow, Dinving, Surfin, Terre-Neuvas, Boxing, 
Benec, Ame, Twist, Pink, Fecampoise, Yportaise, 
Aiguille, Neptune, Saturne, Last Trip, Rose des 
Vents
HALL 2............................................................H2C29

BRASSERIE LA CHOULETTE
Brasseur du Nord
Bières Artisanales
HALL 2............................................................H2C05

BRASSERIE RAGNAR
Brasseur de Seine-Maritime
Bières Artisanales et Normandes à la Pression et en 
Bouteille, Softs
HALL 2............................................. H2C04-H2D03

BRASSERIE RESPEKT
Brasseur des Yvelines
Bières, Limonades et Vinaigre de Bière Artisanal
HALL 2............................................................H2C09

BRASSERIE SPORE
Brasseur de l’Eure
Bières Artisanales
HALL 2.............................................................H2D13

FERME BRASSERIE NORTHMAEN
Brasseur de Seine-Maritime
Bière, Bière Bio, Whisky
HALL 2............................................................H2C25

INDEPENDENT BEER CO
Brasseur de la Côte-d’Or
Bières Artisanales
HALL 2............................................................ H2C18

LA BRASSERIE DU PHARE
Brasseur de Seine-Maritime
Bières en Bouteille, en Pression et Goodies
HALL 2............................................................ H2D17

LA BULLE BIZARRE
Brasseur de Seine-Maritime  
Bières Artisanales en Canettes et Pression
HALL 2............................................................ H2C07

LA SOUPAPE & UMAMI
Brasseur de Loire Atlantique 
Bières modernes houblonnées en Canettes et 
Pression pour La Soupape, Bières Gastronomiques 
d’inspiration japonaise, Bières Cuisinées, Bières 
Signatures
HALL 2............................................................ H2C10

LE VIKING
Bière La Cornue
HALL 2.............................................................H2D21

LES DEUX AMANTS
Brasseur de l’Eure
Bière Artisanale Bio Normande
Bières, Cidres Chouette, Jus de Fruits, Nectars et 
petits produits d’épicerie (Vinaigre, Moutarde, 
Pâté...)
HALL 2............................................. H2C08-H2D05

MOGWAÏ BEER COMPANY
Brasseur du Bas-Rhin
Bières Artisanales
HALL 2............................................................ H2C19

NORMAND’ALE / ST JOSEPH
Brasseur de Seine-Maritime
Bières Artisanales de Normandie
HALL 2............................................................ H2C01

OCTA MICROBRASSERIE
Brasseur du Morbihan
Bières Artisanales, Merch Octa
HALL 2............................................................ H2C15

SCAVENGERS
Brasseur de Seine-Maritime
Bières Artisanales en Canettes, Bouteilles et en 
Pression, Merchandising (Verres, T-Shirt...)
HALL 2............................................................H2C22

SWINKELS
Bières Belges
Bière Fruitage, Bières Uitje (Neipa et Ipa), Trappe 
0.0 (Epos et Nillis)
HALL 2..............................................H2C24-H2D19

TRBL COMPAGNIE
Brasseur des Yvelines
Bières Bouteilles et Pression
HALL 2............................................................ H2C17

WHEEL’S & BEER
Bières Artisanales et Locales de la Brasserie du 
Zink (Blonde, Ambrée, IPA, Noël), Bières Bouteilles, 
Softs, T-Shirts et Goodies
HALL 2............................................................H2C30

Petite restauration
BRASSERIE BIOTERRE
Burgers
HALL 2............................................................H2D09

CASA PANINI
Panini, Cookies, Tiramisu, Boissons non alcoolisées 
Froides et Chaudes
HALL 2............................................................H2D04

LA PAUSE CRÊPE
Crêpes, Galettes et Omelettes natures et garnies, 
Gaufres, Sodas, Cidres, Jus de Pommes, Eau et 
Café
HALL 2............................................................H2D06

PIZZA DEL POPOLO
Pizza
HALL 2............................................................H2D08

SALAISONS LINARD
Sandwichs froids, Planches de Charcuterie et 
de Fromage, Aligot avec ou sans Chiffonnade, 
Salaisons et Jambon
HALL 2............................................................H2C02

SIMONE EN TOURNÉE
Cocktails à base de Bières, Mocktails sans alcool, 
Boissons Fraîches, Fromage et Pâtés/Charcuteries, 
Cakes, Madeleines, Cookies Artisanaux
HALL 2............................................................H2D02

Hall 
2Inscription aux animations au POINT INFO  

dans la Verrière

J o u r H e u r e D u r é e At e l i e r s Vendredi 6 novembre :

Vendredi 6
11h30 60min Atelier Biérologie animé par :

Cyril HUBERT, Biérologue
Présence de Sonia RIGAL, éditrice du 
“Rigal de la Bière”, l’annuaire des 
Brasseries Artisanales et Régionales.18h30 60min

Samedi 7
11h30 60min

14h30 60min

Dimanche 8
11h30 60min

14h30 60min

Horaires :
Vendredi 6 novembre : 10h à 22h
Samedi 7 novembre : 10h à 22h 
NOCTURNE pour la déambulation des Brailleurs de Tubes Populaires 
Dimanche 8 novembre : 10h à 18h

Retrouvez toutes les infos sur : www.beerdaysrouen.com
En cas de doute, des alcootests sont à votre disposition à l’entrée du salon.

Déambulation des  

Pendant la nocturne Beerdays 18h30-21h30

Samedi 7 novembre

Animation

FLÉCHETTES

4 cibles électroniques

Ouvert à tous les publics 
Initiations 
Jeux libres

Brailleurs 
de Tubes 
PopulairesBTP

Gratuit

18 19

Avec notre partenaire

Les Dragons vous ramènent seront présents au Beerdays  
et Salon Gourmand durant les nocturnes, avec une borne  

d’autotest d’alcoolémie et un dispositif de raccompagnement  
en véhicule pour rentrer chez soi en toute sécurité.

En cas de doute, des alcootests sont à votre disposition à l’entrée du salon.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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www.beerdaysrouen.com

Guide  
du visiteur

Vendredi : 10h à 22h - Samedi : 10h à 22h - Dimanche : 10h à 18h
Nocturne le samedi jusqu’à 22h pour la déambulation des BTP, 

fermeture des caisses et de l’accès au salon à 21h

Le visiteur doit avoir plus de 18 ans (entrée sur pièce d’identité)

6 ·7 ·8  nov.

2026


